
DELAITI



OVERTURE 
TRENTO DOC 

Brut 

Spumante Metodo 

Classico 100% 

Chardonnay dal 

colore giallo 

paglierino 

brillante, si 

presenta al naso 

con un frutto 

elegante di mela e 

note minerali. Al 

palato è cremoso, 

la bollicina 

persistente ed 

elegante e con una 

grande 

piacevolezza di 

beva. 

Territorio 

Pradazzi - Aldeno e 

Villazzano (TN)  

250-500 m s.l.m.

Terreno 

calcareo 

Allevamento 

pergola trentina e guyot 

Numero ceppi/ha 

3500/5000 

Età vigneto 

10- 20 anni

Resa per ettaro 

70 hl/ha circa 

Vinificazione 

100% acciaio 

Permanenza sui lieviti 

15-24 mesi

Alcool 

12,5% vol. 



RONDO’ 
TRENTO DOC 

Millesimato Extra Brut 
 

Spumante Metodo Classico 

100% Chardonnay 

Millesimato Brut. 

Dal colore giallo paglierino 

brillante, il perlage si 

presenta fine ed elegante 

risultando cremoso al 

palato. 

Al naso evidenzia aromi di  

agrumi canditi, uvetta 

bianca, crema chantilly e 

cioccolato bianco. 

Al palato presenta una bella 

acidità bilanciata dalla 

sapidità, con finale morbido 

e lungo. Il  retrogusto 

ricorda la mandorla 

caramellata, dolci alla 

fiamma, panbrioches.   

Territorio 

Colline di Villazzano, 

Aldeno e Garniga (TN) 

300-600-800 m s.l.m. 

Terreno 

calcareo  

Allevamento 

pergola trentina e guyot 

Numero ceppi/ha 

3500/5000 

Età vigneto 

10-20-50 anni 

Resa per ettaro 

55 hl/ha circa 

Vinificazione 

acciaio e tonneau 

Permanenza sui lieviti 

36 mesi 

Alcool 12,5% 



CHARDONNAY 
IGT 

Vigneti delle Dolomiti 

 

 

Colore giallo paglierino con 

riflessi verdognoli, al naso 

fruttato con sentori di mela 

Golden e vaniglia. 

Al palato è pieno e 

avvolgente, con una buona 

acidità. 

Territorio 

Loc. Pradazzi/Ischia 

conoide di Aldeno (TN) 220 

m s.l.m. 

Terreno 

calcareo/argilloso 

Allevamento 

pergola trentina 

Numero ceppi/ha 

4500 

Età vigneto 

40 anni 

Resa per ettaro 

70 hl/ha circa 

Vinificazione  

100% acciaio  



LAGREIN 
TRENTINO 

Doc 

 

 

Vino dal colore rosso rubino 

intenso, presenta al naso 

sentori di mora e mirtillo 

con sfumature di viola e 

leggere note speziate. 

Al palato è pieno, 

voluminoso, con una nota 

sapida. 

Territorio 

Loc. Pradazzi conoide di 

Aldeno (TN) 220 m s.l.m. - 

Loc. Formigher, Mori 

Terreno 

calcareo e argilloso 

Allevamento 

pergola trentina 

Numero ceppi/ha 

5000 

Età vigneto 

20 anni 

Resa per ettaro 

65 hl/ha circa 

Vinificazione 

70% acciaio 30% tonneau 

Alcool 

13% vol. 



MARZEMINO 
TRENTINO 

Doc 

 

 

Vino dal colore rosso rubino 

intenso, al naso si presenta 

fruttato, con aromi di piccoli 

frutti rossi e sentori floreali 

di viola. Al palato il gusto è 

chiaro e leggibile, armonico e 

con un buon finale. 

Territorio 

Loc. Palui Barchi Aldeno 

(TN) - 220 m s.l.m. Terreno 

Misto duro 

Allevamento 

Pergola doppia - 3500 ceppi/

ha 

Età vigneto 

30 anni 

Resa per ettaro 

70 hl/ha circa Vinificazione 

100% acciaio 

Alcool 

12,5% vol.  

 



MERCÀ 
IGT 

Vigneti delle Dolomiti 

 

 

Composto da 80% uve 

Merlot e 20% Cabernet 

Sauvignon, Mercà è un vino 

dal colore rosso rubino 

brillante. 

Al naso il profumo della 

ciliegia tipico del Merlot 

sfuma nelle note speziate 

del Cabernet. 

Al palato rotondità e 

morbidezza si uniscono a 

struttura e persistenza. 

Territorio 

Loc. Palui Barchi/Perer 

conoide di Aldeno (TN) 220 

m s.l.m. 

Terreno 

calcareo e misto duro 

Allevamento 

pergola trentina 

Numero ceppi/ha 

4000 

Età vigneto 

30-40 anni 

Resa per ettaro 

70 hl/ha circa 

Vinificazione 

70% acciaio 30% tonneau 



MOSCATO GIALLO 
IGT 

Vigneti delle Dolomiti 

 

 

Vino dal colore giallo 

paglierino con riflessi 

dorati, al naso presenta uno 

spiccato frutto di polpa di 

pesca e fiori come la rosa. Al 

palato è secco, fresco, 

morbido e ben bilanciato. 

La piacevole nota sapida lo 

rende ottimo in 

abbinamento. 

Territorio 

Loc. Formigher, Mori (TN) 

200 m s.l.m. 

Terreno 

calcareo/argilloso 

Allevamento 

pergola trentina e guyot  

Numero ceppi/ha 

5000 

Età vigneto 

10 anni 

Resa per ettaro 

70 hl/ha circa 

Vinificazione 

100% acciaio 

Alcool 

12,5% vol. 



TEROLDEGO 
IGT 

Vigneti delle Dolomiti 
 

 

Rosso rubino con riflessi 

violacei, Teroldego Delaiti 

ha un profumo fruttato, che 

ricorda la ciliegia. 

Al palato è morbido, pieno, 

con una leggera nota sapida. 

Territorio 

Loc. Pradazzi conoide di 

Aldeno (TN) 220 m s.l.m. 

Terreno 

calcareo 

Allevamento 

pergola trentina 

Numero ceppi/ha 

4500 

Età vigneto 

30 anni 

Resa per ettaro 

70 hl/ha circa 

Vinificazione 

80% acciaio 20% tonneau 

Alcool 

13% vol. 



ADAGIO MERLOT 
IGT 

Vigneti delle Dolomiti 

 
 Vino dal colore vivace, rosso 

rubino con sfumature 

violacee. Al naso presenta 

note balsamiche, sentori di 

tabacco, cioccolato 

fondente, prugna secca e 

goudron. 

 Al palato è morbido, 

elegante, avvolgente, con 

tannino fitto, deciso e 

vellutato. 

Nel finale note di spezie 

dolci, grafite, mora e 

prugna. 

Territorio 

Loc. Palui Barchi Aldeno (TN) 

220 m s.l.m., Ischia Beseno 

Terreno 

misto 

Allevamento 

pergola trentina  

Numero ceppi/ha 

5000 

Età vigneto 

40-50 anni 

Resa per ettaro 

60 hl/ha circa 

Vinificazione 

tonneau rovere francese per 

12/18 mesi 

Alcool 

14 % vol. 



ADAGIO MERLOT 
IGT 

Vigneti delle Dolomiti 

 
 Vino dal colore vivace, rosso 

rubino con sfumature 

violacee. Al naso presenta 

note balsamiche, sentori di 

tabacco, cioccolato 

fondente, prugna secca e 

goudron. 

 Al palato è morbido, 

elegante, avvolgente, con 

tannino fitto, deciso e 

vellutato. 

Nel finale note di spezie 

dolci, grafite, mora e 

prugna. 

Territorio 

Loc. Palui Barchi Aldeno (TN) 

220 m s.l.m., Ischia Beseno 

Terreno 

misto 

Allevamento 

pergola trentina  

Numero ceppi/ha 

5000 

Età vigneto 

40-50 anni 

Resa per ettaro 

60 hl/ha circa 

Vinificazione 

tonneau rovere francese per 

12/18 mesi 

Alcool 

14 % vol. 



ARIOSO PINOT NERO 
IGT 

Vigneti delle Dolomiti  
 

Colore rosso rubino di 

media intensità con 

riflessi granati. 

Al naso mostra sentori di 

liquirizia, tabacco, 

rabarbaro, pimento, 

confettura di amarena con 

estratto di cioccolato 

fondente. 

Al palato un’entrata 

vivace sorretta da una 

freschezza acidica 

armoniosa. Il centro bocca 

procede con una 

morbidezza avvolgente e 

chiusura morbida e 

armonica. Il retrogusto 

ricorda i sentori avvertiti 

al naso.

Territorio 

Loc. Sano -Mori (TN) 

300 m s.l.m. 

Terreno 

argilla, calcare, vulcanico 

Allevamento 

pergola doppia 

Numero ceppi/ha 

5000 

Età vigneto 

10 anni 

Resa per ettaro 

65 hl/ha circa 

Vinificazione 

acciaio e barrique 

Alcool  

13% vol. 



ARIOSO PINOT NERO 
IGT 

Vigneti delle Dolomiti  
 

Colore rosso rubino di 

media intensità con 

riflessi granati. 

Al naso mostra sentori di 

liquirizia, tabacco, 

rabarbaro, pimento, 

confettura di amarena con 

estratto di cioccolato 

fondente. 

Al palato un’entrata 

vivace sorretta da una 

freschezza acidica 

armoniosa. Il centro bocca 

procede con una 

morbidezza avvolgente e 

chiusura morbida e 

armonica. Il retrogusto 

ricorda i sentori avvertiti 

al naso.

Territorio 

Loc. Sano -Mori (TN) 

300 m s.l.m. 

Terreno 

argilla, calcare, vulcanico 

Allevamento 

pergola doppia 

Numero ceppi/ha 

5000 

Età vigneto 

10 anni 

Resa per ettaro 

65 hl/ha circa 

Vinificazione 

acciaio e barrique 

Alcool  

13% vol. 



MERCÀ LARGO 
IGT  

Vallagarina 

 

 
Taglio bordolese tra 40% 

Cabernet Sauvignon, 30% 

Cabernet Franc, 20% Merlot, 

10% Teroldego, Mercà Largo è 

un vino dal colore vivace rosso 

rubino con sfumature violacee. 

Al naso intenso e complesso, 

presenta note di eucalipto, 

maggiorana, timo, fieno, pepe 

rosa, chiodo di garofano, con 

sfumature di cioccolato e 

tabacco. Al palato morbido ed 

elegante, con un tannino 

maturo e setoso. 

Grande equilibrio tra acidità e 

morbidezza, finale lungo, 

pieno e morbido. 

Territorio 

Loc. Palui Barchi conoide di 

Aldeno (TN) - collina, 

Pomarolo (TN) 

Terreno 

calcareo e misto duro 

Allevamento 

pergola trentina 

Numero ceppi/ha 

4000 

Età vigneto 

30-40 anni 

Resa per ettaro 

65 hl/ha circa 

Vinificazione 

18 mesi in rovere francese 



MERCÀ LARGO 
IGT  

Vallagarina 

 

 
Taglio bordolese tra 40% 

Cabernet Sauvignon, 30% 

Cabernet Franc, 20% Merlot, 

10% Teroldego, Mercà Largo è 

un vino dal colore vivace rosso 

rubino con sfumature violacee. 

Al naso intenso e complesso, 

presenta note di eucalipto, 

maggiorana, timo, fieno, pepe 

rosa, chiodo di garofano, con 

sfumature di cioccolato e 

tabacco. Al palato morbido ed 

elegante, con un tannino 

maturo e setoso. 

Grande equilibrio tra acidità e 

morbidezza, finale lungo, 

pieno e morbido. 

Territorio 

Loc. Palui Barchi conoide di 

Aldeno (TN) - collina, 

Pomarolo (TN) 

Terreno 

calcareo e misto duro 

Allevamento 

pergola trentina 

Numero ceppi/ha 

4000 

Età vigneto 

30-40 anni 

Resa per ettaro 

65 hl/ha circa 

Vinificazione 

18 mesi in rovere francese 



ZERLA  
ANDANTE 

IGT 
Vigneti delle Dolomiti 

 
 Vino ottenuto da 

microvinificazioni di 

Chardonnay, Pinot Grigio, Pinot 

Nero e Incrocio Manzoni. Il 

colore è giallo paglierino 

brillante con riflessi leggermente 

dorati. Al naso è diretto e 

intenso, con note di frutta gialla, 

fiore di vaniglia, fiore d'arancio, 

agrumi canditi ed erbe 

aromatiche. 

Seguono sentori di pesca 

sciroppata, crema Chantilly, 

albicocca secca e cioccolato 

bianco. Al palato pieno e 

avvolgente, di corpo, fresco e con 

una buona sapidità, deciso e 

armonico, con un lungo finale 

persistente. 

Territorio 

Loc. Pradazzi/Ischia conoide 

di Aldeno (TN) 220 m s.l.m. - 

Sano, Mori (TN) 

Terreno 

calcareo/argilloso, sabbioso 

Allevamento 

pergola trentina  

Numero ceppi/ha 

5000 

Età vigneto 

20-50 anni 

Resa per ettaro 

60 hl/ha circa 

Vinificazione 

60% tonneau 40% acciaio 

Alcool 

13,5% vol. 



ZERLA  
ANDANTE 

IGT 
Vigneti delle Dolomiti 

 
 Vino ottenuto da 

microvinificazioni di 

Chardonnay, Pinot Grigio, Pinot 

Nero e Incrocio Manzoni. Il 

colore è giallo paglierino 

brillante con riflessi leggermente 

dorati. Al naso è diretto e 

intenso, con note di frutta gialla, 

fiore di vaniglia, fiore d'arancio, 

agrumi canditi ed erbe 

aromatiche. 

Seguono sentori di pesca 

sciroppata, crema Chantilly, 

albicocca secca e cioccolato 

bianco. Al palato pieno e 

avvolgente, di corpo, fresco e con 

una buona sapidità, deciso e 

armonico, con un lungo finale 

persistente. 

Territorio 

Loc. Pradazzi/Ischia conoide 

di Aldeno (TN) 220 m s.l.m. - 

Sano, Mori (TN) 

Terreno 

calcareo/argilloso, sabbioso 

Allevamento 

pergola trentina  

Numero ceppi/ha 

5000 

Età vigneto 

20-50 anni 

Resa per ettaro 

60 hl/ha circa 

Vinificazione 

60% tonneau 40% acciaio 

Alcool 

13,5% vol. 



BORGOGNONI ROSA 
IGT 

Vigneti delle Dolomiti 

 

 

Dal colore rosa tenue con 

riflessi cipolla, questo vino 

elegante 100% Pinot Grigio 

si apre con fiori di pesco, 

buccia di mandarino, mela, 

agrumi canditi, pietra 

scheggiata e sfumature di 

mango. Al palato è acido, 

sapido e intenso, con una 

buona struttura grassa e 

avvolgente, morbida e 

persistente. Nota finale di 

nocciola e mandorla. 

Territorio 

Loc. Pradazzi/Vegri conoide di 

Aldeno (TN) 220 m s.l.m. 

Terreno 

calcareo 

Allevamento 

pergola trentina 

Numero ceppi/ha 

5000 

Età vigneto 

20-30 anni 

Resa per ettaro 

60 hl/ha circa 

Vinificazione 

70% acciaio 30% tonneau 

Alcool 

13,5% vol. 



BORGOGNONI ROSSO 
IGT 

Vigneti delle Dolomiti 

 

 
 Vino dal colore rosso rubino 

intenso, composto da uve 

Teroldego e Lagrein. Al 

naso si presenta con una 

nota fruttata di amarena e 

mora, sentori da china, 

inchiostro, cacao, toffee e 

chicco di caffè. Al palato 

grande struttura, pieno, 

avvolgente, sapido. 

Nel finale si avverte della 

frutta rossa macerata e 

mandorla tostata. Vino dal 

grande equilibrio. 

Territorio 

Loc. Pradazzi conoide di 

Aldeno (TN) 220 m s.l.m. 

Terreno 

calcareo 

Allevamento 

pergola trentina  

Numero ceppi/ha 

5000 

Età vigneto 

30 anni 

Resa per ettaro 

60 hl/ha circa 

Vinificazione 

tonneau rovere francese e 

americano di 2° passaggio per 

12 mesi 

Alcool 

13,5% vol. 
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